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La Vela

Trattoria

Das bewéahrte «La Vela»-Klchenteam
zaubert mit viel Liebe kulinarische
Besonderheiten auf die Teller und
heisst Sie recht herzlich willkommen.
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La Vela

Fleisch- und Fischdeklaration:

Kalb: Schweiz
Rind: Schweiz
Lamm: Schweiz, Neuseeland, Irland
Schwein: Schweiz
Geflugel: Schweiz

Fisch, Muscheln: Italien, Spanien, Norwegen, Deutschland, Vietnam, Argentinien

Informationen zu Allergenen:

FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen
Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Preise in CHF, inkl. MWST
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Antipasti - Vorspeisen
Pepata di cozze con bruschetta all’'aglio 19.50 24.50
Muscheln an leichter Tomatensauce, serviert mit Knoblauch-Bruschette Vorspeise Hauptspeise
Prosciutto crudo e mozzarella 18.50
Rohschinken serviert mit Mozzarella
Calamari in pastella 12.50
Calamari Ringe, paniert und frittiert, mit Tartare Sauce, 6 Stlcke
W
Bruschette «La Vela» 10.00 12.00
Getoastetes Brot, belegt mit TomatenwUrfel und Basilikum 3 Stuck 4 Stuck
14.00 15.00
5 Stuck B Stuck
Insalate - Salate
Insalata verde 9.50
Gruner Salat
Insalata mista 11.50
Gemischter Salat
Insalata pomodoro e cipolla 10.50
Tomaten-Zwiebel-Salat
Caprese 15.90

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum

Preise in CHF, inkl. MWST
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Minestre - Suppen
| &
Minestrone =+ 12.90
hausgemachte GemuUsesuppe zubereitet mit frischem Gemuse
Zuppa di pomodori - 10.50
hausgemachte Tomatencremesuppe
)
Zuppa di stracciatella di uova 10.50
Gemusebouillon mit eingeschlagenem Ei und Grana Padano
Pasta fresca - frische Teigwaren
Lasagﬂe ( Zubereitungszeit ca. 15 Min. ) 26.50
hausgemachte Lasagne mit Rind-Bolognese und Béchamelsauce
Spaghetti al ragu bolognese 25.90
frische Spaghetti mit hausgemachter Bolognese-Sauce
Spaghetti cacio e pepe 25.00
frische Spaghetti serviert an Grana/Pecorinokése-Pfeffer-Sauce
. u 7 . . A o
Cuori “La Vela” con stracciatella di mozzarella'®ws 28.50
«Teigherzli» mit Mozzarella-Basilikum Fullung, serviert an hausgemachter Tomatensauce mit Mozzarella
Ravioli di mare con pomodarini e cipolla 26.90
Teigtaschen mit Ricotta-Gamberoniftullung, serviert mit frischen Tomaten und Zwiebeln
Tagliatelle allo scoglio 27.50
Frische Nudeln mit Meeresfriichten, Muscheln und Gamberoni
&
Fiocchi con formaggio e pera 28.00
Teigtaschen mit Birnen-Kéase-Fullung an einer Safran-Philadelphia-Mascarpone-Sauce
. . . . “6045
Giganti «zia Maria» =¥ 26.00
XXL-Teigtaschen mit Ricotta-Krauter-Fullung, an hausgemachter Tomatensauce mit Mozzarella Uberbacken
Pappardelle ai funghi misti con speck 26.50

Breite Nudeln an Pilzrahmsauce mit Speck

Preise in CHF, inkl. MWST
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Pasta
Penne alla puttanesca 24.00
Penne an hausgemachter Tomatensauce mit Oliven, Kapern und Sardellen
Spaghetti «<meatballs» 25.00
Spaghetti an hausgemachter Tomatensauce serviert mit hausgemachten Rind-Hackfleischbéallchen
Penne al salmone con wodka* 25.00
Penne an Tomatenrahmsauce mit frischem Lachs, mit Wodka abgeloscht
Spaghetti con gamberoni 26.50
Spaghetti mit Gamberoni, serviert an hausgemachter Tomatensauce
Spaghetti allamatriciana 24.00
Spaghetti mit Speck, Zwiebeln und hausgemachter Tomatensauce
Penne alla Wodka* 24.50
Penne mit Speck, Zwiebeln, hausgemachter Tomatensauce und Rahm, mit Wodka abgeléscht
Spaghetti cozze e vongole 24.50
Spaghetti mit Venus- und Miesmuscheln, Datteltomaten
W
. . . . : q:‘d
Spaghetti aglio, olio e peperoncino =~ 21.00
Spaghetti mit Knoblauch, Olivensl und Peperoncini
Spaghetti carbonara 25.00
Spaghetti mit Speck, Ei, Grana/Pecorino-Kase und Pfeffer
’ . “hod';
Penne all'arrabbiata 22.00

Penne mit hausgemachter Tomatensauce und Peperoncini

e Take-away moglich

e Unsere Pasta Gerichte erhalten Sie auch glutenfrei. Die Zubereitungszeit verldngert
sich um ca. 10-15min.

e Die mit dem * gekennzeichneten Pasta Gerichte erhalten Sie auf Wunsch auch ohne
Rahm.

Preise in CHF, inkl. MWST
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R | S Ott O ( Zubereitungszeit ca. 15 Min. )
Risotto al vino rosso con cicorino e speck 25.50
Rotweinrisotto mit Cicorino und Speck
Risotto ai funghi misti s 25.50
Pilzrisotto
Risotto gorgonzola e funghi 25.90
Risotto mit Gorgonzola und Pilze
&

; “4;’
Risotto allo zafferano ™~ 25.90
Safranrisotto
Risotto ai frutti di mare 25.50
Risotto mit Meeresfrichte
e Take-away maoglich
hausgemachte Gnocchi
Gnocchi con gamberi e pomodorini 26.00
hausgemachte Gnocchi mit Riesencrevetten und frischen Tomaten
Gnocchi alla gricia 25.00
hausgemachte Gnocchi mit Grana/Pecorinokése-Pfeffer-Sauce und Speck
Gnocchi al ragu bolognese 25.90
hausgemachte Gnocchi mit hausgemachter Rind-Bolognese-Sauce

. . ‘“o"»
Gnocchi con burro e salvia 24.00
hausgemachte Gnocchi mit Butter und Salbei
Gnocchi alla sorrentina = 25.90
hausgemachte Gnocchi mit hausgemachter Tomatensauce und Mozzarella Uberbacken
)
. hs

Gnocchi al gorgonzaola &+ 25.90

hausgemachte Gnocchi mit cremiger Gargonzolasauce

e Take-away maoglich

Preise in CHF, inkl. MWST
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Carne - Pesce
Fleisch- und Fischspezialitdten (zweetungezet ca s vin)

Hamburger con patatine 29.00
Hausgemachter Hamburger mit Kase Uberbacken, serviert mit Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und
Pommes frites, dazu ein hausgemachtes Sesam-Brotchen

Filetto di manzo alla griglia 49.50

Rindfilet vom Grill mit Krauterbutter, serviert mit Pommes frites und GemuUse

Salmone alla birra, pomaodorini e timo con tagliatelle 38.00

Lachs mit frischen Tomaten und Thymian, abgeldscht mit Bier, serviert mit Tagliatelle und GemUse

Pesce spada al limone con tagliatelle 40.00
Schwertfisch an Zitronensauce, serviert mit Tagliatelle und GemuUse

Gamberoni con pomodarini e tagliatelle 43.00

Riesencrevetten mit frischen Tomaten, serviert mit Tagliatelle und GemUse

Kindermenus

Wir stellen gern ein Gericht zusammen, bitte fragen Sie unser Personal.

Beilagen

Anderungszuschlag 3.00
Risotto 8.90
GemuUse 8.00
Pommes frites 8.00
frische Tagliatelle 8.00

Preise in CHF, inkl. MWST



Soft- und Sussgetranke

Rapperswiler still, offen sdl 4.00 sdl - 95.50 1l 10.00
Rapperswiler soda, offen sdl  4.00 sdl - 95.50 1l 10.00

Wir servieren Wasser im Offenausschank, welches mittels einer Wasseraufbereitungsanlage
gefiltert und gekuhlt wird, bei Bedarf mit Kohlenséure ergéanzt.

San Benedetto Eistee 3dl 5.00 sdl B6.00

Coca-Cola 33cl 5.10
Cola Zero 33cl 5.10
Flmer Citro 33cl 5.10
Rivella rot/blau 33cl 5.10
Fanta 33cl 5.10
Mohl Shorley 33cl 5.10
Aperitifs

Aperol Spritz 12.80

Aperol, Prosecco, Mineralwasser

Hugo 11.50

Holunderblutensirup, Minze, Prosecco, Mineralwasser

Gespritzter Weisswein, sUss oder sauer 10.50

Weisswein, Mineralwasser oder Citro

Negroni 18.50

Campari, Gin, Vermouth

Campari / Cynar Soda 10.50

Campari oder Cynar, Mineralwasser

Campari / Limoncello Spritz 14.80

Campari oder Limoncello, Prosecco, Mineralwasser

Prosecco Naonis extra dry DOC, Friaul 10cl 9.00
Campari 23% 4cl 8.20
Martini bianco 15% 4cl 8.20
Cynar 18% 4cl 8.20

Preise in CHF, inkl. MWST
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Aperitivi non alcolici (alkoholfrei)

Schweppes Bitter Leman 20cl 5.50
Schweppes Tonic 20cl 5.50
Orangensaft 20cl 5.50
Sanbitter 18cl 5.00
Crodino 18cl 5.00
Sanbitter-Orangensaft 9.50
Roter Hugo 10.00
Holunderblutensirup, Sanbitter, Minze, Soda

Caffe

Café creme 490
Milchkaffee 5.10
Espresso 4.80
Espresso doppio 6.10
Latte macchiato 6.60
Heisse Schokolade 6.60
Cappuccino 6.10
Corretto grappa 710
Theé (Verveine, Schwarz, Frichte, Minze, Kamille, Krauter) 4.80
Digestifs

Amaro Averna /| Ramazzotti 30% 4cl 8.10
Vecchio amaro del Capo 30% 4cl 8.10
Digestivo al caffe 32% 4cl 8.10
Birra — Biere

Kleines «Edelfalke» 20cl 5.20
Stange «Edelfalke» 30cl 5.30
Panacheé 30cl 5.40
Grosses «Edelfalke» 50cl 6.90
Grosses Panaché «Edelfalke» s0cl 6.90
Falken alkoholfrei, Flasche 33cl 5.20
Franziskaner Hefe-Weissbier, Flasche 50cl 8.10
Birra Moretti, Flasche 33cl 5.70

Preise in CHF, inkl. MWST



La Vela
Drinks
Campari / Cynar Orange 19.90
Campari oder Cynar, Orangensaft
Gin Tonic 15.50
Bombay, Tonic
Vodka Lemon 15.50
Vodka, Bitterlemon
Vodka Orange 15.50
Vaodka, Orangensaft
Bacardi Cola 15.50
dunkler Bacardi, Coca-Cola
Whisky Cola 15.50
Ballantines, Coca-Cola
Liquori - Likore
Limoncello 30% 4cl 8.70
Amaretto 40% 4cl 8.70
Grand Marnier 40% 4cl 8.70
Baileys 40% 4cl 8.70
Williams 43% 4cl 8.70
Vecchia Romagna 40% 4cl 8.70
Vieille Prune 40% 4cl 8.70
Whisky
Ballantines 43% 4cl 11.50
Chivas 40% 4cl 12.50
Johnny Walker Red / Black Label 40% 4cl 12.50
Jameson 40% 4cl 12.50

Preise in CHF, inkl. MWST



Weine

Weisswein im Offenausschank

ltalien Spazio Pinot Grigio
Ein fulliger und angenehmer Pinot Grigio mit einer leichten
Auftaktstsse. Schon fruchtig und harmonisch. Perfekt zum
Apéro, zu kalten Vorspeisen sowie leichten Fleisch- und
Fischgerichten.

10cl
75cl
ltalien Bosco del Merlo Chardonnay Nicopeja
Traubensorte: Chardonnay
In der Nase frisch duftend, schéne Noten von reifen, gelben
Apfeln und Zitronen. Am Gaumen einladend weich, mit einer
angenehm milden Séaure.
Ein freundlicher, unbeschwerter Chardonnay.
10cl
75cl
Roseweine im Offenausschank
Schweiz Von Salis «Wein einfach fein» Rosé AOC GraubtUnden
Traubensorte: Pinot Noir
Die verfUhrerische Rosé-Farbe halt, was sie verspricht. Ein
rotbeeriger, fruchtiger und lieblicher Wein, der sich durch eine
frische Aromatik auszeichnet. «Einfach fein» und perfekt zu
jedem Apéra.
10cl
75cl

Preise in CHF, inkl. MWST
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7.00
52.00

7.50
55.00

8.50
59.00



Weisswein Flaschen

ltalien

ltalien

Preise in CHF, inkl. MWST

Arneis Montebertotto

DOC Langhe Castello di Neive

Piemont, Traubensorte: Arneis

Schan blutenduftig, mit den typisch wirzigen, an
Weihrauch und Tannenharz erinnernden Noten.
Unbeschwert und angenehm trinkbar dank milder Saure,
einer Spur Kohlenséaure, der schénen, krauterigen Wiurze
und einer leichten Herbe. Passt wunderbar zum Apérao, zu
Antipasti sowiezu leichten Fleisch- und zu Fischgerichten.

Bio Simbiosi Pecorino Bianco
IGP Terre di Chieti, Di Camillo
Traubensorten: Pecorino

Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. In der Nase
fruchtig mit Noten von Akazien und Pfirsich. Am Gaumen
frisch, mineralisch und vollmundig. Passt ausgezeichnet
zu Aperitif, Kase, Fisch, Meeresfrichten und gebratenem
Geflugel.

La Vela
75cl B80.00
75cl 56.00
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Prosecco

ltalien Naonis Prosecco extra dry DOC
Friaul, Traubensorte: Glera
Dieser Extra Dry ist angenehm fruchtig mit tiefer Séure,
leichtem Kérper, einer wunderbar frischen Perlage und rund
fliessend. Fur jene, die es nicht so trocken, aber dennoch
fruchtig moégen. Ausgezeichnet zum Apéro, zu Antipasti und
leichten Fischgerichten. 75cl 51.00

Rotwein im Offenausschank

ltalien Spazio Primitivo
Leichter und suffiger Primitivo. Im Gaumen zeigt er viel Aroma,
eine leichte AuftaktsUsse, einen weichen, vollen Kérper und
eine gut balancierte Struktur.

10cl 7.00
75cl 51.00

ltalien Bosco del Merlo Syrah Seduzione
Traubensorten: Syrah
VerfUhrerisch geschmeidiger Italiener
Die Frucht zeigt sich an der Nase sofort nach dem Eingiessen.
Araomen von Waldbeeren und feine Gewlrznoten sowie etwas
Pfeffer mit blumigen Ankléangen zeigen die Qualitat des
Traubenguts. Im Antrunk saftig, frisch und unkompliziert. Ein
dusserst gelungener und unkomplizierter Syrah, der jedem Tag
etwas Dolce Vita verleiht. 10cl 7.50

75cl 55.00

Preise in CHF, inkl. MWST



—~——

La Vela

Rotwein Flaschen

ltalien Feudo Croce Primitivo di Manduria DOP
Puglia, Traubensorte: Primitivo
Kraftiger Primitivo aus dem Hause Feudo di Santa Croce.
Trumpft mit intensiven Aromen van Kirschen und Himbeeren
sowie einem Hauch von Kaffee und Pfeffer auf. 8 Monate im
Barrique. Am Gaumen harmonisch, fette Frucht mit rundem
Kérper und einem schénen Finale. Passt zu grilliertem Fisch,
dunklem Fleisch, Antipasti, grilliertem GemuUse sowie perfekt zu
Pasta und Risotto. 75cl 55.00

Dark Knight IGT Toscana

ltalien Toscana, Traubensorten: Sangiovese, Merlot, Cabernet
Sauvignon
Beerige Frucht, Noten von Kaffee, Schokolade und GewUrzen;
harmonisch, mit samtigem Tannin und einem geschmeidigen
und leicht stissen Abgang. Kurz und gut: ein runder Toskaner.
Passt sehr gut zu dunklem Fleisch, Schmorgerichten, Geflugel
und Kése.

75cl 58.00

Passi di Orma DOC

Bolgheri

Traubensorten: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
Farbe kraftiger Rubin, duftige Nase mit Cassis- und
Eukalyptusnoten, intensiver Gaumen mit wlrzigen Tanninen,
eher alkoholisch. Wird wahrend 14 Monaten in Barriques
ausgebaut. Passt zu Pasta und Fleisch.

75cl 68.00

ltalien La Giaretta Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC

l Veneto, Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella
Offenes Bouquet nach roten Kirschen, Dorrfrachten und

sUssen Gewulrzen; am Gaumen weich fliessender Kérper mit
einer enorm delikaten Frucht, reife Zwetschgen und Zimtnoten,
begleitet von einer eleganten Tanninstruktur, die Fruchtsaure
ist présent, aber hier zwingend fur die kraftigen Speisen der
Jahreszeit. Passt zu Brasato, Wildgerichten und dunklem
Fleisch.

75cl 58.00

Preise in CHF, inkl. MWST
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ltalien Corash DOC Cannonau di Sardegna
Cantina della Vernaccia
Die Weine Uberzeugen nicht nur mit wunderbaren Fruchtnoten,
sondern auch mit Finessenreichtum und mineralischen
Akzenten. Temperaturkontrollierte Garung. Ausbau in
franzdsischen Eichenféssern wéhrend 12 Monaten. Granatrot
mit blauroten Reflexen. Intensive und reife Noten von roten und
dunklen Beeren. Elegante Struktur mit wlrzigen Holznoten und
einem Touch Vanille. Im Gaumen vollmundig, dicht und gut 75cl 61.00

strukturiert. Angenehme Réstaromen. Geniessen zu rotem und
gegrilltem Fleisch, mediterraner Kuche.

ltalien La Giaretta Valpolicella Amarone DOCG
Veneto, Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella
Eine wahre Explosion von intensiven Fruchtaromen! Entgegen
der Ublichen Amarone-Typizitat, die an Kompott, Rumfrichte
und KonfitUre erinnert, betért dieser Amarone durch sehr reife,
aber frische Fruchtaromen von Kirschen, Feigen und
Brombeeren mit feiner Susse, die nicht aufdringlich ist. Ein Jahr
im neuen Eichenfass sowie zwei weitere im grossen Eichenholz
gelagert. Passt zu roten Fleischgerichten, Wild, Lamm, Rind und
deftigem Kase.

75cl 69.00

Preise in CHF, inkl. MWST


https://www.vonsalis-wein.ch/Weine/Italien/Veneto/La-Giaretta/La-Giaretta-Amarone-2016.html?listtype=search&searchparam=Giaretta
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Grappa
l Italien Villa Isa Grappa Amarone Gran Cuvée
v Dellavalle/Piemont
Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara
In der Nase sehr wulrzig und typisches Kirsch- und
getrocknetes Obstaroma. Am Gaumen &usserst harmanisch mit
leichter, sUsser Spitze. Im Abgang lange Bestandigkeit mit
reinem und warzigem Eindruck. 36 Monate im Holzfass.
2cl 13.00
ltalien Villa Isa Grappa Moscato Barricata
Dellavalle/Piemont,
Traubensorte: Moscato
Wurziger und typischer Moscato mit Aromen von getrocknetem
Obst, Feigen und Honig in der Nase. Schéne Susse im Gaumen
mit einem langen und wlrzigen Abgang. 36 Monate im
Holzfass.
2cl 12.50
i ltalien Psenner Grappa Sudtirol Barricata Riserva
Psenner/Suadtirol
Traubensarten: Vernatsch, Blauburgunder, GewUrztraminer
Das Geruchsprofil wird van florealen Noten und Zitrusfrichten
gepragt und mit einem Hauch von GewlUrzen und Sussholz
abgerundet.
2cl 12.50
ltalien Grappa Lagrein Sudtirol - Monovitigno
45 | Psenner/Sudtirol
LJ Traubensaorte: Lagrein
A= ) ) ) ) )
\ Einwandfreie Lagrein Trester werden in wasserbadbeheizten
' Brennapparaten fur die Destillation der Grappa verwendet.
oy Diese einmalig gehaltvolle Spezialitat prasentiert sich gut
rw'/ strukturiert am Gaumen. Der ausgewogene Duft nach frischen
——/ Lagreintrestern harmaniert hervorragend mit dem
s charaktervollen Geschmack dieser sortenreinen Grappa. 2cl 12.50

Preise in CHF, inkl. MWST



